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Objetivo 

Evaluar cómo la temperatura y la con-

centración de sacarosa influyen en la 

estabilidad de los probióticos 

(específicamente Saccharomyces bou-

lardii) durante el proceso de deshidra-

tación osmótica de cubos de manzana 

(Malus domestica) de la variedad 

Granny Smith.  

Materiales y Métodos  

Materiales 

 

 

Conclusión 

En conclusión este estudio proporcionó valiosas ideas sobre las condiciones óptimas para el crecimiento y la supervi-

vencia de S. boulardii durante la deshidratación osmótica. Estos descubrimientos tienen importantes implicaciones 

para la producción y aplicación de S. boulardii en el procesamiento de cubos de manzana y abren el camino para fu-

turas investigaciones sobre las variables ambientales que afectan la cinética microbiana.  
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